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Ried KranachbergRied Kranachberg
• Kessellage mit süd-süd-östlicher Ausrichtung
• 490 Meter Seehöhe
• Hangneigung bis zu 60 %
Die Ried Kranachberg in Gamlitz gilt als eine der 
prestigeträchtigsten Weinbergslagen von Hannes 
Sabathi und zählt zu den Großen STK Rieden. Für 
den Lagenwein werden ausschließlich Trauben von 
Sauvignon Blanc Rebstöcke eines Alters zwischen  
16 und 25 Jahren herangezogen. 

BodenBoden  
Der Boden der Ried Kranachberg besteht aus durch-
lässigem, sandigem Schotter und drückt sich im Wein 
mit frischer, salziger Mineralik aus. 

Jahrgang 2017Jahrgang 2017
Das Weinjahr 2017 begann mit klaren, kalten Winter- 
tagen, die die Böden durchfrieren ließen. Es folgte ein 
heißer, trockener Sommer, der zu einem frühzeitigen 
Erntebeginn Anfang September führte. Durch heftige 
Niederschläge in der zweiten Septemberhälfte wurde 
die Lese zu einem Wettlauf mit der Zeit. Die Trauben 
wurden auf Hochdruck gelesen, wodurch schließlich 
doch eine hervorragende Ernte eingebracht werden 
konnte.

AusbauAusbau
Handlese. 10 bis 15 Stunden Mazeration. 
Spontanvergärung im gebrauchten, großen Holzfass. 
18 Monate auf der Feinhefe.

KostnotizKostnotiz
Dieser Sauvignon Blanc ist stets von der salzigen Ele- 
ganz und nervigen Struktur der Lage geprägt. Die 
rauchig-knisternde, frische Mineralität verbreitet sich 
bereits im Duft, sofort kommt der tiefgründige, sandig-
schottrige Boden zum Vorschein. Ein Wein, der gerne 
atmet, um seine Aromen von roten Beeren, gegrilltem, 
grünen Spargel und geröstetem Sesam zu entfalten. 
Die filigrane, enorm verspielte Säure und die anre-
genden Gerbstoffe verleihen ihm eine wunderbare 
Gaumenpräsenz. 

Trink-/SpeiseempfehlungTrink-/Speiseempfehlung
Optimale Trinktemperatur: 10 – 12 °C
Dekantieren von Vorteil
Dieser Wein passt ausgezeichnet zu asiatisch 
gewürzten Speisen, Sushi, geschmorten Innereien, 
aber auch zu aromatischer Gemüseküche.

20xx  20xx  
Ried KranachbergRied Kranachberg
Sauvignon Blanc  Sauvignon Blanc  
Große STK RiedGroße STK Ried
Alkohol 14,0 vol. %
Säure 6,3 g/l  
Restzucker 1,5 g/l

REGIONSWEIN

GEBIETSWEIN

ORTSWEIN

RIEDENWEIN

ERSTE STK RIED

GROSSE STK RIED

Ried Kranachberg KreuzRied Kranachberg Kreuz
• Kessellage mit süd-süd-östlicher Ausrichtung
• 490 Meter Seehöhe
• Hangneigung bis zu 60 %
Die Ried Kranachberg Kreuz in Gamlitz gilt als eine der 
prestigeträchtigsten Weinbergslagen von Hannes Sabathi 
und zählt zu den Großen STK Rieden. Für den Lagenwein 
werden ausschließlich Trauben von Sauvignon Blanc Reb-
stöcke eines Alters zwischen 16 und 25 Jahren herangezo-
gen. 

BodenBoden  
Der Boden der Ried Kranachberg Kreuz besteht aus durch-
lässigem, sandigem Schotter und drückt sich im Wein mit 
frischer, salziger Mineralik aus. 

Jahrgang 2021Jahrgang 2021
Das Jahr begann mit einem langen und niederschlags-
reichen Winter. Die gute Bodenfeuchte versprach perfekte 
Bedingungen für den Austrieb, doch der Frühling ließ auf 
sich warten und verlief ziemlich wechselhaft. So starteten 
die Reben mit Verspätung in die neue Wachstumsphase 
und blühten erst Ende April. Sehr hohe Temperaturen wäh-
rend der Blüte führten zu Verrieselungen. Anhaltend kühle 
Temperaturen verzögerten anschließend das Wachstum, 
was aber im Sommer mit sehr warmen Phasen und schön 
verteiltem Niederschlag gut aufgeholt werden konnte. Ide-
ales Spätsommerwetter ließ die Trauben perfekt reifen und 
Nachtabkühlungen förderten Fruchtigkeit und eine gute 
Säurestruktur.  Die Weinlese begann in der 3. September-
woche und konnte in Ruhe und wie geplant durchgeführt 
werden, wetterbedingte Unterbrechungen blieben aus. Die 
Erntemenge lag zwar ein 1/3 unter dem Durchschnitt, die 
Qualität der Trauben war aber exzellent. Wir freuen uns auf 
einen hervorragenden Jahrgang mit schöner Reife, ausge-
prägter Frische und großer Aromenvielfalt 

AusbauAusbau
Handlese. 10 bis 15 Stunden Mazeration. 
Spontanvergärung im gebrauchten, großen Holzfass. 
18 Monate auf der Feinhefe.

KostnotizKostnotiz
Dieser Sauvignon Blanc ist stets von der salzigen Ele- 
ganz und nervigen Struktur der Lage geprägt. Schon in 
der Nase ist er sehr mineralisch, schlank und kompakt mit 
Aromen von reifen, exotischen Früchten. Er hat intensive 
Stachelbeernuancen, einen Hauch von Mandarinen, 
feinen Blütenaromen und eine schöne Kräuterwürze. 

Trink-/SpeiseempfehlungTrink-/Speiseempfehlung
Optimale Trinktemperatur: 10 – 12 °C
Dekantieren von Vorteil
Dieser Wein passt ausgezeichnet zu asiatisch gewürzten 
Speisen, Sushi, geschmorten Innereien, aber auch zu 
aromatischer Gemüseküche.

FPFP 95 95

2021  2021  
Ried Kranachberg Ried Kranachberg 
KreuzKreuz
Sauvignon Blanc Sauvignon Blanc 
Große STK RiedGroße STK Ried  
Alkohol 13,5 vol. %
Säure 5,5 g/l  
Restzucker 1,1 g/l


